
Prix net TTC service inclus. Certains millésimes peuvent changer en cours d ’année. 
L’abus d ’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

ChampagneChampagne
CHAMPAGNE MOËT ET CHANDON BRUT IMPERIAL

CHAMPAGNE MOËT ET CHANDON BRUT ROSE IMPERIAL

	 Coupe 12cl             
13 € 

20 €

Bouteille 75cl        
75 €

120 €

Vin blancVin blanc
IGP D’OC CHARDONNAY Rouquets - CELLIER DU PIC 2022 

AOP MENETOU-SALON - DOMAINE DE LOYE 2021 

AOC CHABLIS - vieilles vignes - DOMAINE dampt 2021

AOC pouilly fumé «petit f...» domaine michel redde 2022

	 Verre 12cl             
8 € 

11 €

Bouteille 75cl        
38 €

46 €

60 €

62 €

Vin rougeVin rouge
AOC BORDEAUX - CHEVALIER l’héritage 2020 

AOP SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL - DOMAINE LES PINS 2021

AOC bourgogne pinot noir david moret 2022

AOC CROZES HERMITAGE «les alexandrins» 2022

	 Verre 12cl             
8 € 

8 € 

11 € 

Bouteille 75cl        
38 €

38 €

49 €

58 €

Vin roséVin rosé
IGP MEDITERRANEE SOURCE DE ROSEBLOOD 2022 

IGP MEDITERRANEE ROSEBLOOD 2022

Verre 12cl             
8 € 

11 €

Bouteille 75cl        
38 €

60 €

Magnum 150 cl
70 €

120 €

Bière Bouteille & PressionBière Bouteille & Pression
DESPERADO bouteille 									         33cl 	 8 €

HEINEKEN SILVER / GALLIA WEISS & VERSA 					     25cl  	 6 €	 50cl  	 10€

ricard 	 2cl 	 5 €

vodka absolut	 9 €

gin beefeater	 9 €

RHUM BACARDI CARTA BLANCA    9 €
 
WHISKY JAMESON		 9 €

get 27			   9 €

WHISKY CHIVAS REGAL 12 ANS      14 €

EAU-DE-VIE POIRE WILLIAM	 12 €

VIEILLE PRUNE 	 12 €

Alcool  Alcool  4cl

café / DéCA expresso / NOISETTE   3 € DOUBLE EXPRESSO / CAFé CRèMe 5 € THéS ET INFUSIONS	               5 €

Café & ThéCafé & Thé

EVIAN / BADOIT 	 33cl / 50cl
5 € / 7 €

COCA / COCA ZERO / SPRITE 	 33cl
6 €

FUZE TEA / ORANGINA 	 25cl
6 €

jus de fruits PAMPRYL ORANGE / POMME / ANANAS   25cl
6 €

red bull energy drink 	 25cl
8 €

organics ginger ale / tonic 	 25cl
6 €

SoftSoft



Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes France. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible.

Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les chèques.
Origine des viandes France. La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible.

Plat du jourPlat du jour
2525  €€

Votre serveur se fera un plaisir de vous communiquer le plat du jour à votre demande      

Menu EnfantMenu Enfant
1717  €€

TAGLIATELLE, CRème parmesan

ou

volaille rotie, friteS

Glace 2 boules 

ou

mousse au chocolat

EntréesEntrées
VOl-au-vent de la mer 	 16 €

PAté en croûte volaille-foie gras d’olivier brosset 	 14 €

Oeuf poché, crème Dubarry	 13 €

raviole de saumon et epinard, crème de parmesan 	 15 €

	

ÀÀ partager partager
Toutes nos planches sont servies avec du beurre Lescure doux ou demi-sel

planche charcuterie Olivier Brosset  ou/et    fromages affinés de la ferme d’Alexandre 2 PERS	 23 € 

planche charcuterie Olivier Brosset  ou/et    fromages affinés de la ferme d’Alexandre 4 PERS	 33 €

planche de la mer (rillettes aux 2 saumons, TARAMA BLANC, saumon fumé)	 33 € 

ST MARCELlIN rôti à l’ancienne	 20 €

DessertsDesserts
Assiette de fromages	 13 €

cheese cake mangue-passion	 15 €

crème caramel	 13 €

mousse au chocolat maison	 13 €

baba au rhum	 14 €

Glaces et sorbets (3 boules) 	 10 €

PlatsPlats
dos de cabillaud, fenouil braisé et beurre blanc	 28 €

ENTRECôTE 300G, SAUCE BÉARNAISE, FRITES fraiches	 33 €
	
volaille rotie, fricassée de champignons et jus corsé	 24 €

parmentier de boeuf maison	 25 €

blanquette de veau à l’ancienne, riz pilaf	 26 €

tagliatelle truffée	 25 €

	
SUPPLÉMENT GARNITURE (FRITES OU SALADE)	 + 6 €

	 Grandes SaladesGrandes Salades
salade cesar	 24 €

				  


